
Cómo evitar un 
incendio causado por 
freidoras para pavos 

¿Sabía usted?
El Día de Acción de Gracias es el día donde ocurren más incendios en el hogar 
relacionados con la cocina.  

Cuando usted fríe alimentos, aumenta el riesgo de un incendio.
Tenga presente los posibles peligros de freír un pavo:

  Las freidoras para pavos pueden voltearse fácilmente y derramar aceite caliente en un área 

 

en la olla con agua. 

 
el pavo esté completamente descongelado cuando lo fría. 

 

 La olla, tapa y mangos de una freidora para pavos pueden calentarse peligrosamente y causar 

Para obtener más información y recursos gratis sobre la seguridad 
contra incendios, visite www.usfa.fema.gov.


